— SPECIAL TREATS —

Vieux Comté millésimé AOP 24 mois

Vintage Comté cheese 24 months
+

Clos des Lunes
Lune d'Argent 2018 (72cl)

Bordeaux

25

3 huitres Fine de Claire N°3
3 Fine de Claire Oysters N°3
+

Chateau Latour Martillac 2018 (72c/)

Pessac Léognan
Or
Champagne

Charles Heidsieck Brut Réserve (72cl)

35

Croque-Monsieur a la Truffe

Truffle Croque-Monsieur
+=

Chateau d'Issan 2014 (72cl)

Margaux

45

Prix en euros TTC Service compris.
Prices in euros, Service and VAT included.

BOISSONS FRAICHES - COLD DRINKS

Eau Filtrée BE WTR 75cl 5
BE WTR Filtered water

Eau plate - Still water
Eau gazeuse - Sparkling water

Jus de fruits frais - 20cl 7
Fresh fruit juices

Orange - Orange
Pamplemousse - Grapefruit

Sodas artisanaux - 33cl 6,5
Craft sodas

Limonade bio - Organic lemonade
Schorle citron, citron vert et gingembre
Lemon, lime and ginger

Schorle pomme piquante - zesty apple
Schorle rhubarbe - Rhubarb

BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

Thés/Teas Dammann ® 6
Miss Dammann

Thé vert - saveurs de gingembre,

fruit de la passion et citron

Green tea - ginger, passion fruit and lemon flavors

Grand Godt Russe
Thé noir - saveurs de citron caviar et bergamote
Black tea - finger lime and bergamot flavors

Darjeeling
Thé noir - saveurs d‘amande et de péche miire
Black tea - almond and ripe peach flavors

Sencha Fukuyu
Thé vert - notes végétales et arbme jodé
Green tea - vegetable and marine notes

Bella Blanca

Thé blanc - saveurs de bergamote,

de mangue et d'‘amande

White tea - bergamot, mango and almond flavors

Rooibos Citrus

Infusion - saveurs de citron vert, de c/émentine,
d’orange sanguine et kola

Infusion - Lemon, clementine, orange and kola flavors

Cafés - Coffees

Espresso, café allongé 3,5
Macchiato 4,5
Double Espresso 5
Cappuccino, Latte 6
Flat white, Mocha 6
Chocolat chaud 6
Extra shot 2

Prix en euros TTC Service comptris.
Prices in euros, Service and VAT included.

()

THE

WINE GATE

FROM YOUR GLASS TO YOUR HOME

Bar a Vin
Wine and Champagne bar

Over 100 wines
To taste by the glass or takeaway

__ SPECIAL TREATS __

CHAMPAGNE BRUNCH
35

Champagne
Charles Heidsieck brut Réserve (72cl)
+

Croissant ou Pain au Chocolat
+
salade de fruits frais
Fresh fruit salad
+
Oeufs brouillés a la truffe
Truffle scrambled eggs

Or

CEufs brouillés au saumon fumé

Smoked salmon scrambled eggs

Supplément caviar Baeri (5g) - 13

CAVIAR ASTARA®

Caviar accompagné de blinis et de
créeme d'Isigny AOP.
Caviar served with blinis and
Isigy PDO cream

Baeri Osciétre
(Acipenser baerii) (Acipenser gueldenstaedtii)

10g — 26
30g-77
50 g — 128

10g - 36
30g— 108
50 g — 180

Champagne
Charles Heidsieck Brut Réserve (72cl)
+

Caviar Baeri 10g 40
Caviar Baeri30g 90

Prix en euros TTC Service compris.
Prices in euros, Service and VAT included.



A PARTAGER - TO SHARE

Gourmet coffee/tea - mini desserts

Sauternes

\
\
\
\
[ 7cl 12¢l 7cl 12¢l 7cl 12¢l
| Huitre Fine de Claire n°3 - Fine de Claire Oyster n°3 6 / piéce ‘ ‘ ‘ |
|« Pickle de concombre, piment oiseau - Cucumber pickle, bird’s eye chili | Clos des Lunes - Lune d’Argent 2022 - Bordeaux 6 10 | Charles Heidsieck - Blanc de blancs 16 27 | @ Corton Bressandes Grand Cru 2017 - Jacques Prieur 51 85
\ * Truffe, noix de macadamia - Truffle, roasted macadamia nut ‘ @ Santenay Ter cru - Le Beauregard 2016 - Vincent Girardin 10 18 ‘ ® En Grands Champs 2011 - Alphonse Mellot - Sancerre 23 39 ‘ Puligny-Montrachet 1er Cru H. de Blagny 2016 - O. Leflaive 30 50 !
| « Granité de pastéque, radis rose - Watermelon granita, pink radish | SaintJoseph les Granilites 2019 - M. Chapoutier 1 19 | Taittinger Prestige Rosé 18 30 | Billecart-Salmon Brut Rosé 19 32 !
I
| \ \ \
| Coeur de saumon fumé - mangue fraiche, gingembre confit 24 Les Sétilles 2020 - Olivier Leflaive 10 16 | Beaune - Champs-Pimont 1er Cru 2018 - Jacques Prieur 20 32 [ Domaine de Chevalier 2016 25 40 \
‘ Smoked salmon fillet - fresh mango, candied ginger | Bourgogne | | Pessac Léognan \
|
‘ \ \ \
| Foie gras de canard mi-cuit - chutney maison mangue et gingembre 25 | Chéteau Latour Martillac 2018 1 19 | ® Domaine de Chevalier 2014 14 24 | Chéteau d'Yquem 2017 80 130 ‘
| Semi cooked duck foie gras - mango and ginger homemade chutney | Pessac Léognan | Pessac Léognan | Sauternes \
\ \ \ *
: Vieux comté millésimé AOP 24 mois - confiture de cerises noires 18 | Saint Péray - Vieilles Vignes 2020 - Tardieu-Laurent 9 14 | Meursault Vieilles Vignes 2017 - Vincent Girardin 14 23 | Hermitage - De I'Orée 2007 - M. Chapoutier 40 65 |
Vintage comté cheese 24 months - black cherry jam |
‘ \ \ \
\
I Gouda a la truffe d'été 20 | ® Esprit de Chevalier 2019 9 14 | ® Chateau Pontet Canet 2017 24 40 | @ Chéateau Angélus 2014 75 125 |
| Summer truffle Gouda cheese ! Pessac Léognan ! Pauillac | Saint-Emilion |
| \ | |
‘ \
| Jambon Bellota Pata Negra 36/48 mois 22 ! ® Le Volte dell’Ornellaia 2020 7 n ! @ VivaltuS 2017 19 32 ! ® Sefa 2017 25 40 |
| Bellota Pata Negra ham 36/48 months 40 | Toscane - ltaly ! Ribera del Duero - Spain ! Aconcagua valley - Chile |
| | |
I
| Burratina bio « Ambrosi », carpaccio de tomates 17 @ Chateau Saint-Maur I’'Eccellence 2021 6 10 | Cloudy Bay Sauvignon Blanc 2022 9 15 | Satellite 2020 - Alphonse Mellot 16 27 ‘
| Organic « Ambrosi » Burratina, tomato carpaccio [ Céotes de Provence [ Marlborough - NZ [ Sancerre |
‘ ‘ ‘ |
I \ \ \
| Tataki de beeuf fagon Tigre qui pleure 29 ® La Fleur VivaltuS 2016 1 19 | @ Roc de Cambes 2017 17 28 | ® Hermitage - La Chapelle 2006 - Paul Jaboulet Ainé 33 54 \
‘ Crying Tiger beef tataki | Ribera del Duero - Spain | Cotes de Bourg | |
| \ \ \ !
| \ \ \ !
| PLATS - MAIN COURSES ‘ ‘ ‘ |
| \ \ \ !
| CEufs Bénédicte - Eggs Benedict ‘ ‘ ‘ ‘
\ + Saumon Fumé - Smoked Salmon 20 | La Demoiselle 2020 - Alphonse Mellot - Sancerre 15 25 ‘ Chassagne-Montrachet Les Pierres 2018 - Olivier Leflaive 23 39 ‘ Corton-Charlemagne Grand Cru 2018 - Bouchard Pére & Fils 32 55 !
| « Jambon Bellota Pata Negra - Bellota Pata Negra ham 25 ® Coudoulet de Beaucastel 2020 - Cétes du Rhéne 9 14 | ® Chateau Lagrange 2015 - Saint Julien 15 25 | @ Petrolo Galatrona 2018 - Toscane - ltaly 18 30 !
| | | ‘
! Croque-Monsieur a la Truffe 25 | @ Clos Triguedina - Probus - Cuvée Prestige 2018 1 19 | @ Hermitage - La Maison Bleue 2017 - Paul Jaboulet Ainé 15 25 | @ Vérité - Le Désir 2010 66 m |
' Truffle Croque-Monsieur | Cahors | | Sonoma - USA |
|
| Risotto a la Truffe 30 | @ Chateauneuf du Pape Vieilles Vignes 2020 - Tardieu-Laurent 10 20 ‘ Chambolle-Musigny Villages 2017 - Bouchard Pére & Fils 14 24 ‘ ® Chambertin Clos de Béze Grand Cru 2013 63 105 |
| Truffle risotto ‘ ‘ ‘ Bouchard Pére & Fils !
| | | \
\
|  Pomme de terre Caviar Baeri Astara® 30 | Pernand-Vergelesses 2019 - Olivier Leflaive 14 23 ‘ Charles Heidsieck Blanc des Millénaires 2007 30 50 ‘ Dom Pérignon 2013 50 80 ‘
| Astara® Baeri caviar potato | | | ‘
I ; ; ; ‘
| La Grande Salade César au kimchi et poulet fermier 24 Coudoulet de Beaucastel 2020 9 14 | Newton Unflitered Chardonnay 2018 15 25 | Billecart-Salmon Brut Sous Bois 19 32 ‘
| The large Caesar salad with kimchi and free range chicken | Cotes du Rhéne | Napa Valley - USA | |
i \ \ \ ‘
| Tagliatelles au saumon fumé 26 Cloudy Bay - Sauvignon Blanc 2023 9 15 | Charles Heidsieck Blanc de Blancs 16 27 | Charles Heidsieck Blanc des Millénaires 2007 30 50 |
‘ Smoked salmon tagliatelles | Marlborough - NZ | | |
| \ \ \ ‘
| \ \ \ !
| DESSERTS \ \ | \
\
| \ \ \
\ \ \
" Créme briilée au thé matcha bio L Les Pénitents Chardonnay 2017 - Alphone Mellot 10 16 | Condrieu 2021 - Tardieu-Laurent 14 23 | Billecart-Salmon Brut Sous Bois 19 32
| organic Matcha tea créme briilée | Cétes de la charité | |
|
- . X \ \ \
Moelleux mi-cuit au chocolat - orange, gingembre confit n ‘ ® Chateau Meyney 2018 10 16 ‘ ® Clos Triguedina - The New Black Wine 2013 14 23 B Le Carillon d'Angélus 2012 26 42
Chocolate Lava cake - orange, candied ginger | Saint-Estéphe | Cahors | Saint-Emilion
Pavlova - mangue fraiche et sorbet noix de coco 2 Cloudy Bay Chardonnay 2020 9 15 ! Billecart-Salmon Brut Rosé 19 32 ! Dom Pérignon 2013 50 80
Pavlova - Fresh mango and coconut sorbet | Marlborough - NZ | |
| | |
Gate Gourmant - café/thés - mini desserts 12 : Chateau de Fargues 1996 15 o4 : Taittinger Prestige Rosé 18 30 : Chateau d’Yquem 2017 80 130

Sauternes

White Wine

@ Red Wine @ Rosé Wine

\
Sweet White Wine

Champagne Rosé Champagne

Prix en euros TTC Service compris. Prices in'euros, Service and VAT included.




